halzafe.

Bichergissli 8, 8832 Wollerau
Tel. 044 784 20 21
info@holzofe.ch

www.holzofe.ch

Suppen

CHF
Suppe von jundem S3ison-Gemdse 7.80
Riiebli-Ingwersuppe 9.80
Kiirbiscremesuppe mit Honig verfeinert 9.80
Tomatensuppe mit Rahmrose und Basilikum 10.50
Spargelcrémesuppe mit Spargelspitzen (hur wihrend Saison) 12,50
Gerne bereiten wir lhnen auch eine andere Suppe lhrer Wahl zu.
Salate
Saisonaler Blattsalat mit Sprossen 7.80
Gemischter Salat 9.50
Nusslisalat mit Ei und Brot-Croditons 11.50
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum 10.50
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum 12.50
Kalte Vorspeisen
Vitello Tonnato 14.50
Rindstatar auf Toast mit Butter, garniert 19.50
Antipasti-Teller mit Grillgemiise, Kartoffelsalat, marinierten Oliven,
Landrauchschinken, gerjuchertes Felchenfilet, Melonen 23.90
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Kaltes Vorspeisenbuffet

Gerne stellt lhnen unser Chef ein individuelles, fiir Sie passendes
Vorspeisenbuffet zusammen. Fragen Sie nach!

Spezial-Salatbuffets

Buffet mit 6 verschiedenen Salaten und Garnituren
Buffet mit 10 verschiedenen Salaten und Garnituren

Buffet Deluxe mit 14 verschiedenen Salaten und Garnituren

Preis auf Anfrage

CHF
9.50

14.50

17.50

Riiebli, Gurken, Rettich, Sellerie, Randen, Mais-Curry, Hornlisalat, Reissalat,

Tomaten/Mozzarella, Poulet-Curry-Salat, Couscous-Salat, Griechischer Salat,

Kartoffelsalat, Bohnensalat, Kabissalat, Griiner Blattsalat, Sprossen,

Kiirbis- und Sonnenblumenkerne, Ei, Radieschen

Dazu unsere hauseigenen Salatsaucen - Franzosisch und/oder Italienisch

"Wi3 friiehner”

Menii 1
Grosis Hackbraten an Champignon-Rahmsauce
mit Kartoffelstock und Marktgemiise

Meni 2
Flo’s Hacktitschli an Schnittlauch-Rahmsauce
mit hausgemachten Spitzli und Rotkraut

Menii 3
Schweinshalsbraten vom Grill mit Kartoffelgratin
begleitet von Riiebli und Cholribli-Stingeli

Mentii 4
Rindsqulasch mit Peperoni und Kartoffelwiirfel
dazu Bandnudeln und Bohnen
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18.50

19.50

18.90

30.50
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"Usem Of§”

CHF
Menii 1
Halbes Poulet im Chorbli mit “dire Buttersauce” dazu Kartoffelecken 19.50
Menii 2
Kalbsbraten an Rosmarin-Jus, mit Kartoffelstock und Saisongemiise 33.50
Meni 3
Zweierlei Braten vom Schwein und Rind “usem Rohr”,
geschmort mit Bratenjus, dazu Kartoffelstock und Marktgemiise 27.90
Mentii 4
Schwedenbraten “gfiillt mit Dorrfriicht” an Sauce Deluxe,
dazu Tessiner Maispolenta und Ratatouille 24.50
Meni 5
Roastbeef Café de Paris mit Thymiankartoffeln und Blattspinat 48.90
"Das dorf nod fahle”

CHF
Menii 1
Schweinsrahmschnitzeli mit Butterniideli und Raiebli 18.50
Menii 2
Schweinsgeschnetzeltes an Paprikasauce
dazu hausgemachte Spitzli und Broccoli 16.50
Meni 3
Kalbsschnitzeli an Morchelrahmsauce
dazu gebratener Reis und Bohnen-Biindel 37.50
Mentii 4
Rindsfiletwiirfeli Stroganoff mit Créme Fraiche
dazu hausgemachte Spitzli und Romanesco 49.50
Meni 5
Spaghetti-Plausch mit diversen Saucen nach Wahl 19.50

(Nonna’s Tomatensauce, Basilikum-Rahmsauce, Carbonara,

Picante, Paprika, Curry-Rahmsauce, Bolognese etc.)
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Vom Chef kreijrt

CHF
Menii 1
Rindsgeschnetzeltes an Dorrtomaten-Lauchrahmsauce
dazu Reis und Zucchettigemse 32.50
Menii 2
Kalbsinvoltini geschmort, serviert in Eigensauce
dazu Kartoffel-Riiebli-Stampf und Broccoli mit Mandelbutter 41.90
Meni 3
Pouletbriistli gefiillt mit Krjuterphiladelphia
an Balsamico-Sauce auf Gemiisereis-Beet 25.50

Lassen Sie es uns wissen, falls wir Ihnen einen speziellen Menii-Wunsch
erfiillen kdnnen.
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